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&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U IMJIATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ XUBOTHU

Tecrnpams
MRC BN ISOOED TS

Foodé lab

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,Bopuc Tpajkoecku” 6p.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja
U3sewrTaj 6p. 042423/2 X

XemucKka aHanusa

Wme Ha BapatenoT : JKIM Boposopa H. UnuHpeH
Appeca Ha 6apartenot: yn. 9 66 MauHgeH - OnwTKHCKa 3rpaga UnuHaeH

Oatym Ha 3emarbe: 08.03.2023
Oatym Ha npuem: 08.03.2023

Bpoj Ha baparbe 3a ucnutysaroe: 042423 X
MponpaTHo nucmo (bp, aatym): /

| Bosep: Ha ,qeu 08.03.2023 roguHa, oBnacteHoTo anuLe HuKona LiBeTKOBCKU U3BPLLKX 3ematbe Ha NpUMepoK BoAa
32 Nuetbe 3a TecTuparbe Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHanus3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuerbe e 3eMeHa 04 KyjHa o4 rpaguHka , Mopkosue”-
c.Jypymnepu.

Il MpumepouUTe ce 3eMeHM COrNacHO NNaH 3a 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npuMepoLM.

IV Cranpapam M metogMm 32 3emarbe Ha npumepouym: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 33 3ematbe Ha

NpUMEpOLLM BOAA 33 NUeHe 04 NPEeYUCTUTENHM CTaHULM U BOAOBOAHWU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHyBara, OTCTanyBakba WK UCKAY4YyBaka 04 METOL0T U 04, N/IAHOT 3a 3eMake Ha npumepoum: /

VI Pesynraru:

KapakTepuCTUKM Ha NpumepoKoT: Boga 3a nuerse — MpaguHka ,,Mopkosue”-c. Jlypymnepu
(Mme, Tproecko ume, cepuja, AaTYM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONUYeCTBOo)

MepHa CoobpaszHocr
WUa. 6poj Napamerpn Pe3synrar op Heoppe- TpaHWu4HM 3aposonysa/
WCMMTYBaETO | AeHocT BPEAHOCTH Npudarauso/
o He 3apgosonysa
042400223 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3aA0BONYyBa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.0, / Hema 3a40BONYyBa
BKyc BPM 7.4 — 79x H.0, / Hema 3aa0Bo/yBa
TemnepaTtypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C i 25°C 3a40B0ONYBa
| MartHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,19 NTU / 1,5 NTU 3agoBonysa
I' pH MKC EN ISO 10523:2013 7,45 / 6,5-9,5 pH 3afoBonysa
| eanHWLM
Motpolwysayka Ha KMnO, MKC EN I1SO 8467:2007 2,09 mg/L / 8 mg/L 3a0B0NYBa
En. cnposognuBocT MEKC EN ISO 27888: 2007 561 uS/cm / 2500 pS/cm 3af0BoONyBa
| AmoHmjak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3aposonysa
| WU3damue 2 Bepsuja: 4
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Y[ NAG NTABOPATOPMIA 3A UCNTUTYBAE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA
3 BOJIECTU KAJ KMBOTHHU
FOOdQ lab 06 7.8-02
B . M3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC
(co akpeauTpaHo MocTpUparbe) 17025:2018 Tesllity |
Hutputi (NO;) MKC ISO 26777:2007 0,08 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBoNyBa
Hwutpatu (NO;) MKC ISO 7890-3:2007 4,1 mg/L / 50 mg/L 3af0BoO/yBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 10,64 mg/L / 250 mg/L 3a080NYBa
Weneso MKC ISO 6332:2007 0,06 mg/L / 0,2 mg/L 3340B0ONYBa
PesunayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L Vi 0,5 mg/L 33/4080/yBa

McnuTyBaHMOT NPUMEPOK v 3aA0BO/YBa KpUTepUymuTe 3a 6apaHuoT napameTap cornacHo MpasuaHUKOT 33 6e3beHOCT M KBANWTET Ha
BofaTa 3a nuetrse (Cn.Becuuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKM yCA0BU: v coH4YeBOo [ 06NayHO O NPOMEHNMBO [ BPHEX/AWBO O Temnepatypa
HauuH Ha cKknagvparbe: NagunHUK

TemnepaTypa Ha N1aAWNHUK 33 TPAHCMOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e U3BPLIEHO 04 CTPaHa Ha:

o KnneHt o dya Nab Hukona LiBeTKOBCKM (CO akpeanTUpaHa METOLA) s Frenaastdlsasiosssaiisisens
/VimMe, npesvMme Ha IMLLETO KOe ro U3BpLIKAO0 MOCTPUP

i perfpocesf [
W3pabotun: M-p Munuua Tpajkocna.,,/,{’[_{_’fj:‘f fbu «,7

0n06pun: PpociHa CACOBCKA...fuceifceoeco
1 MMA S 1
/ume, npeaume, noTnuc / 1 NMA

= 2 /ume, npesume, NoTnHC

Y

Natym(u) Ha u3BeayBarbe Ha NabopaTopUCKUTE aKTUBHOCTY :'Q8.03.202§-'13.03.2023
[laTym Ha u3aasarbe Ha ussewTajot: 13.03.2023 S

Co * ce 03HaYeHyBa HEaKpPeaMTHPaH METOL,

**Kora KAWHETOT He Bapa u3jasa 3a coo6Pa3HOCT BO M3BLLITR]OT CE M38ECTYBa MEPHaTa HEOAPEARBHOCT, BO CUTE APy Cnyqau mepHaTa HeogpeaeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3yNTaToT camo No Baparbe Ha KAWEHTOT.

*** o 03HaYYBaaT METOAW KOW ce AoBueHu og cTpaHa Ha nabopaTopwja co Koja Pya Nab uma crny4eHo AoroBop 3a copaboTia

M3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosoacTeBoTo Ha ANTY ®ya Naé J00-Ckonje rapaHTUpPa eKa CUTE 3KTMBHOCTH 33 UCNUTYBAKE ce u3BpLlyBaaT HenpucTpPacHo 1
80 cornacHoct co Gaparsata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oAnyKM Ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha o06jeKTMBHM A0OKasu 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW W BP3 OANYKUTE HE MOXaAT Aa BAMjaaT APYr¥ MHTEPECH WM APYTU CTPAHW M HUKO]
Hema npaso Aa Baujae Ha BpaboTeHMTE BO O/HOC Ha pesynTaTtuTe OAHOCHO HeMa npaso Ha 6MN0 KaKBW BHATPELUHM,
HaABOpPELHNU, KOMepUuUjanHu, PUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM U BAMjaHuja.

3a6enewxa Bp. 1: Pesyntatute of TeCTOBWTE Ce OAHECYBAAT Camo 38 WCMUTYBIHWTE NPUMEPOLM. Oeoj npoToxon He cmee A3 ce penpodyuMpa OCeeH co
nucmeHa nossona Ha nabopaTopwjaTa v BO LenocT.

3aBenewra Bp. 2: NlabopaTopwjaTta He 0Arosapa 3a BePOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHM 04 noaHocuTenoT 80 BaparbeTo 3a UCNUTYBakbe.

3afenewna Bp. 3: Kora KIWEHTOT M3BPLUIMA 3eMatbe Ha NpumepounTe, nabopatopujaTa He HOCK OATOBOPHOCT 33 penpe3eHTaTUEHOCTa Ha NPUMEepoLUUTe.
3abenewka Bp. 4: M3sewrajot og nabopaTOPUCKOTO UCNWTYBakLE Ce W3AaBa BO COMNACHOCT CO MP 7.8 W3sectysabe 33 pe3ynTatv.

3abenewxa Bp. 5: [Jokonky kavexToT Bapa u3BewWTajoT 04 naBopaTopucKO UCMUTYBare A3 COAPMM M3jasa 33 coobpasHocT, naboparopujaTta nocranysa
COFNacHo Npaswao 3a AOHecyBarke Ha OfNYKa 3a wu3jasa 3a coobpasHocT. OBa Npaswio € BO COMACcHOCT CO Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Bogwy 32
AoHecyearse 04/yKa W u3jasa 3a coobpasHoCT 1 rnacu:

Mpaewuno Ha GuHapHa 0ANYKa 33 eAHOCTaBHO NpudaKarbe Kora:

- U3MepeHaTa BpeAHOCT € Noj rpaduuara Ha npudarare AL=TL — ,3aa0801y8Ba" MW

- U3MEpeHaTa BPeAHOCT € Haf rpaHvuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3agosonysa “

COTNCHO BaMEYKWOT NPaBuIHMK Ha HAUWOHANHOTO 3aKOHOAEBCTBO.

3abenewra bp. 6: CuTe akpeaMTMPaHW METOAM Of ONCEroT Ha aKpeauTauuja ce objasenu Ha Beb cTpaHata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

H3dorue: 1 Bep3suja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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®YA NAE TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BONECTU KAJ HUBOTHHU

Food;élab |

M3BELWITAJ O NABOPATOPUCKO UCTNIUTYBAHE
(co akpeguTupaHo mocTpuparse)

0Ob 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

ya. .Bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Cxonje, MakeaoHuja

U3sewrTaj 6p.042423/2

MuKkpobuonolKka aHanusa

Mme Ha Bapatenot : JKMN Bogosopg H. UnuHaeH

Anpeca Ha bapatenot:yn. 9 66 UnuHpeH - OnwWTUHCKA 3rpaga UnuuaenH

Jatym Ha 3emaroe: 08.03.2023
Aatym Ha npuem: 08.03.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarse: 042423
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha gen 08.03.2023 roamHa, 0BNacTeHOTO nle HUuKona LiBETKOBCKM U3BPLLM 3eMarbe Ha NPUMEpPOK BOA3
3a Nuerbe 3a TecTuparbe Ha MUKPOBUONOLLKa aHanumsa.,

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 3a nNuere e 3emMeHa 04 Yellma BO KyjHa BO rpagmHKa
Mopkosye, Jypymnepu.

lll MpumepouuTe ce 3emMeHM COrNAcHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

NpPUMEpPOLMU.

IV Cranpapau u metoaM 3a 3emarse Ha npumepouun: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoum 3a
MUKpObUONOLWKa aHanmsa.

V [AononHysakba, OTCTanyBakba UAM UCK/YYyBatba O, METOAOT U 04, NNAHOT 3a 3emMatbe Ha NpuMepouu: /

VI Pesynratu:

1.KapakTepucTuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerbe — MpaguHka Mopkosue, Jypymnepu
(wme, Tproecko Ume, cepwja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KONIMYecTBo)

Mepiia CoobpasHoct
WUa. 6poj fiapasserpm Tect meton Pesyntarog LS FpaHuuHKn 3aposonysa/
MCNUTYBaHETO ol BpeaHoCTH Npudarauso/
He 3agoBonysa
042400223 Pseudomonas aeruginosa MKC EN 1SO 16266 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmnu Baktepun MEKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.col MKCEN IS0 9308-1 | 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml | 3aaosonysa
LUpeBHW eHTEPOKOKK MKCEN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypadku MKCEN ISO 26461-2 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoere MUKPOOPraHuImu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3anosoaysa
Ha Kyntypa 22°C
Bpoerbe MUKPOOPraHM3MK MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3zncscmyss

Ha kyntypa 37°C

WcnuTysaHuoT NPUMEDPOK MM 33080/YBa KDUTEPUYMMUTE 33 apaHMOT NapameTap COrnacHo MpasunuukoT 32 Be3beasoc »
KB3nWTET Ha BOAaTa 3a nuetse (Cn.BecHuk Bp.183/18 MNMpunor 1 w1 Mpunor 4)

Hzoowme: |

i Bepawa: 4

| Bo cuza oo: 20.06.2022>




YA IAG IABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAHSE HA XPAHA U IMJATHOCTMKA HA
5 BOJIECTU KAJ YKUBOTHHU '
Food(@lab 05 7.8-02
e, Suv W3BELLTAI Of, NTABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE e o e
CO aKpeaAuTUPaHO MOCTpUpa
(co akpepuTHpao mocTpupatee) 17025:2018
BpemeHCKM ycnosu: v/ coHYeBo 0 06na4YHO O NPOMEHNMBO [ BPHEW/IMBO [ TemMnepartypa

HauuH Ha cknapgupatrbe: NaguaHuK
TemnepaTypa Ha N1aAWAHWK 33 TPAHCMOPT Ha NpumepokoT: 4 +2°C

MoCTpHpareTO e U3BPLLEHO Of CTPaHa Ha:

o ®ya Nlab Hukona LIBETKOBCKM (co akpeauTUpaHa METOAR).... i edecnenadiviuniniins

/vMe, NnpeaMme Ha MLETO KOe o M3BPLIWAO MOCTPUpaHe f/_
g
A% g /"? C
M3paboTtun: Hatawa MuUneHKOBCKa......... 0. / [ 20p06pun: AHopea BOWKOCKA..Liiendiniiininne

/vme, npesume, notnuc / / e aywn /vume, npesume, notnuc /

OaTym(u) Ha usseayBsarbe Ha nabopaTopucKuTe akTu BHoc"_n_a_l:' 0_8__,_0" 2023 -11.03.2023
[laTym Ha usgasarbe Ha ussewTajot: 13.03.2023 |

Co * ce 03HayyBa HeakpeanuTUpaH MeToq

**lora KnuHeToT He Gapa u3jasa 33 cO06Pa3HOCT BO M3BELITA]OT Ce M3BECTYBA MEpHaTa HeoApeAeHOCT, BO CcuTe Apyrk Caydan MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
NpecMeTyBa BO Pe3yNTaToT camo no Baparbe Ha KAWEHTOT.

*** ce 03HAYYBAAT METOAM KoM ce AobueHu o4 cTpaHa Ha naBopaTopuja co Koja Dya flab uma cray4eHo Aorosop 3a copabotka

M3jasa 3a HenNpUcTpacHocCT

PakosoacTeoTo Ha ANTY dya Naé A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTU 3a WCAUTYBaH-E Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
Bo cornacHoct co 6apawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 0oANyKM Ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AO0Ka3u 33
ycornaceHocT co pedpepeHTHUTe CTaHAApAU U BP3 OANIYKUTE He MOXKaT Aa BAMjaaT APYrM MHTEPECH WAKM APYTY CTPaHWU U HUKO]
Hema npaso pa Bavjae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pesyaTatuTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MNO0 KaKBWM BHaTPELLHM,
Ha[BOPELHH, KoMepLuUjanHu, GUHAHCUCKU U APYT BUA, NPUTUCOLM 1 BNMjaHuja.

3abenewka bp. 1: Pesyntatiure of TECTOBWTE Ce OAHECYBAaT Camo 33 MCMUTYBIHUTE NPUMEDOUA. OB0j NPOTOKO/ He CMee fa ce penpoayuupa OCBeH co
nucmeHa goseona Ha nabopartopujaTa v BO LENocT.

3afenewxa Bp. 2: flaGopaTopujata He 0AroBapa 3a BePOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHM 04 NoAHOCUTENOT BO BaparseTo 3a UCNUTYBatbe.

JaBenewka Bp. 3: Kora KIMEHTOT U3BPLLMA 3EMAtbE Ha NPUMEpOLTeE, NnaBopaTopujaTa He HOCM OArOBOPHOCT 33 penpeseHTaTWBHOCTA Ha MPUMEPOLMTE.
3a6enewxa bp. 4: Masewrajor 04 n1aBopaTopPMCKOTO MCMWTYBabE Ce W3AaBa BO COTNACHOCT €O MNP 7.8 MasecTysarbe 3a pe3ynTaTtv.

3abenewka bp. 5: [JOKONKY kaueHToT Bapa w3sewTajoT o4 NabOPaTOPUCKO MCNKTYBakbe A3 COAPHK u3jasa 3a coobpasHoct, naboparopujata nocranysa
COFNacHO NPaBWAO 32 AOHEeCYBarbe Ha oA/yKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npasuno e BO COFNACHOCT €O Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
[oHecyBarbe 04NyKa U W3jasa 3a coobpasHOCT 1 rnack:

Mpaeuno Ha GuHapHa oANYKa 33 e4HOCTABHO npudararse Kora:

- M3MEpEeHaTa BPeAHOCT e NoJ rpaHuLaTa Ha npudararbe AL=TL - L33a080nyBa" unu

- M3amepeHaTa BPeAHOCT e Haj rpaHuuaTa Ha npudarare AL=TL- , He 3aa0BONYEA #

COFNACcHO BaMEYKUOT NPABUIHWK Ha HALWMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3a6enewxa bp. 6: CUTE aKPEAUTMPAHW METOAM OA OMCEroT Ha akpeauTa umja ce objasenn Ha Beb cTpaHata www.iarm .gov.mk n www.foodlab.com.mk.

[_Hzroam:e: ! | Bepauja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222
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